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Pais: Chile

Denominacio de Origem: Marchigiie,
Vale do Colchagua

Variedade: Cabernet Sauvignon
Colheita: 2022
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Alcool: 13.5

Colheita

As uvas sdo colhidas nos primeiros quinze dias de
marco, quando atinge sua maturacio ideal.

PANUL

Vinificacio

Fermentado em tanques de inox, durante 7 a 10 dias

CABERNET SAUVIGNON Sl
com temperatura controlada entre 25° a 28° C. A
D-0- VALLEISSRR U fermentacido malolactica ¢ feita de forma totalmente

natural.

Notas de degustaciao

Cor vermelho rubi brilhante com reflexos azulados.
No nariz ¢ um vinho expressivo com carater fruta-
do. Apresenta aromas intensos a frutos vermelhos
maduros como ameixas ¢ framboesas. No paladar
apresenta acidez média e taninos macios. Com um
final longo ¢ persistente.
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