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Vinificação

Colheita

Notas de degustação
Cor amarela com tons âmbar. No nariz apresenta 
aromas de abacaxi, banana, baunilha e toffee. Na boca 
é um vinho amplo e aveludado com acidez agradável. 
Com acabamento liso.

As uvas são colhidas durante o mês de março quando 
atingem sua expressão máxima.

Fermentado com leveduras selecionadas por 15 a 20 
dias com temperaturas controladas em torno de
15º-16ºC. Uma percentagem da fermentação alcoóli-
ca é em madeira.
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Chile
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 Vale do Curicó
Chardonnay
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