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Vinificación

Cosecha

País: 
Denominación de Origen:
Variedad:
Cosecha:
Alcohol:

Notas de Cata
Color rojo rubí intenso. En nariz recuerdan aromas a 
berries rojos como la frambuesa y negros como la mora, 
ligeramente especiados. En boca tiene longitud media y 
taninos amables. Tiene un final medio.

Las uvas se cosechan desde la segunda quincena de 
marzo a la primera quincena de abril, provenientes del 
viñedo San Juan

Chile
Valle de Colchagua

Syrah
2022

13,5º

Fermentado en tanques de acero inoxidable, durante 7 a 
10 días con una temperatura controlada entre 25º a 28º 
C. La fermentación maloláctica se realiza de forma 
totalmente natural.


