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Pais : Chile

D.0: Valle de Curico
Variedad : Sauvignon Blanc
Cosecha : 2022

Alcohol: 12.5°

Cosecha
» La cosecha de las uvas se realiza entre la segunda quincena
V. N de febrero y la primera de marzo cuando la uva presenta su

mdxima expresion.
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MARCHILE

SAUVIGNON BLANC
D.0. VALLE DE CURICO - CHILE Fermentado con levaduras seleccionadas en tanques de

acero inoxidable durante 10 a 15 dias con temperaturas
controladas en torno alos 13°-14¢ C.

Vinificacion

VINAS
MARCHIGUE

Notade cata

Color amarillo verdoso y brillante. En nariz es un vino con
aromas citricos y florales. Nos recuerdan frutas como el
durazno blanco y la mandarina. En boca es muy frescoy con
una agradable acidez. Tiene un persistente y largo final.
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