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MARCHILE

Cosecha : Chile
D.0: Valle de Colchagua

Variedad : Malbec

Cosecha : 2023

Alcohol: 13.5°

Cosecha
- sow_ Las uvas son cosechadas durante la segunda quincena
}:ﬁ "*" - N de marzo. Provenientes del viiiedo San Juan.
e RN
Vinificacion

MAI@ il LE Las uvas son transportadas a la bodega, despalilladas y

fermentadas en tanques de acero inoxidable durante 7
a 10 dias con temperaturas controladas que no superan
los 28 ° C. Tras este proceso, se realiza la fermentacion

MALBEC

D.O0. COLCHAGUA VALLEY - CHILE

malolactica de forma totalmente natural suavizando el

Vino.

Notade Cata

Color rojo rubi con tonos violdceos. En nariz recuerda a las
ciruelas secas, moras y especias. En boca es equilibrado y con
un buen volumen. Con un final largo y persistente.
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